Epiphanie

Feteascd Neagra culeasa tarziu in 2017, care, dupd cele 12 luni de maturare la baric de prima folosintd, de
origine francezd si mai bine de 12 luni Invechire la sticld a devenit ceea ce noi consideram ca este revelatia

ce dezvaluie farmecul celui mai vechi soi romanesc, Epiphanie.
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I
%J Tip de vin: | Rosu, sec W
i DOC-CMD Sarica - Niculitel Asocteri
? Calitate: - arica - Micuie gastronomice
(o) . . :
A Alcoolemie: | 14,9% vol. Aerat In prealabil 45 de minute, se poate

asocia preparatelor din vanat de talie mare
cu bland, branzeturi maturate cu mucegai
nobil, deserturi din ciocolatd neagra cu
fructe de padure.

Temperatura optima | 17-18°C
de consum:

NOTITE:




